
Les restaurants de Moléson recherchent pour la 
saison d'ETE 2024 (mai-octobre)

CUISINIER (F/H) 100% 
MISSION
- S'assurer de la qualité du travail en cuisine et de la 

satisfaction des clients
- Veiller aux normes de sécurité et d'hygiène
- Travailler en équipe et en autonomie
- S'adapter à la cuisine traditionnelle locale
- Remplacer le responsable pendant ses congés

VOTRE PROFIL
- Vous bénéficiez de plusieurs années d'expérience

en cuisine
- Vous effectuez les tâches qui vous sont assignées 

avec soin et rapidité
- Vous pouvez gérer des services de manière autonome

Vous êtes intéressé(e) ? Nous nous réjouissons de 
recevoir votre candidature à emploi@moleson.ch


